Smartmi Cook Master AirFryer

Kullanim Kilavuzu
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Onemli Bildirimler

Yanlig islemlerde tehlikeler olusabilecedinden, cihazi herhangi bir
sekilde kullanmadan énce lutfen bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

A UYARI

« Elektronik ve isitma bilesenleri nedeniyle gévdeyi suya batirmayin veya
musluk altinda durulamayin.

- Elektrik carpmasini veya kisa devreyi 6nlemek icin cihaza herhangi bir
sivi girmesinden kaginin.

« Isitici elemanlarla herhangi bir temasi dnlemek igin tim malzemeleri
sepette tutun.

« Cihaz calisirken hava girisini ve hava ¢ikisini kapatmayin.

+ Calisirken cihazin i¢ kismina dokunmayin.

+ Cihazi prize takmadan énce, Ustiinde yazili olan gerilimin, evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadidini kontrol edin.

« Cihazin fisi, kordonu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.

+ Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek igin
mutlaka Smartmi'nin yetki verdigdi bir servis merkezi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

A UYARI

+ Cihaz Uzerinde belirtilen voltajin yerel sebeke voltajina uygun olup

olmadigini kontrol edin.

- Fiste, ana kabloda veya dider pargalarda herhangi bir hasar varsa
cihazi kullanmayiniz.

+ Hasarli ana kabloyu dedistirmek veya onarmak igin yetkisiz kisilere

gitmeyin.

+ Cihazi ve elektrik kablosunu gocuklarin erisemeyecedi bir yerde
saklayin.

« Elektrik kablosunu sicak ytzeylerden uzak tutun.

+ Cihazi toprakli bir duvar prizine takmayin. Fisin duvardaki prize
dogru sekilde takildigindan daima emin olun.

+ Cihazi harici bir zamanlayici anahtarina baglamayin.

+ Cihazi masa 6rtUst veya perde gibi yanici malzemelerin Gzerine
veya yakinina yerlestirmeyin.

+ Cihazi duvarav eya baska bir cihaza karsi koymayin. Cihazin
arkasinda ve yanlarinda en az 10cm bosluk birakin

+ Cihazin Gzerine herhangi bir sey koymayin.

+ Cihazi bu kilavuzda agiklanan amagdisinda kullanmayiniz.

+ Cihazin gdzetimsiz calismasina izin vermeyin.

+ Sicak havayla kizartma sirasinda, hava ¢ikis agikliklarindan sicak buhar
cikar. Ellerinizi ve ylzintzu buhardan givenli bir mesafede tutun ve
hava cikis agikliklarini kapatmayin.
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/\ UYARI

- Cihazin yatay, diz ve sabit bir ylzeye yerlestirildiginden emin olun.

+ Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir. Personel
mutfaklari, giftlikler, moteller ve dider konut digi ortamlar gibi
ortamlarda guvenle kullaniimaya uygun olmayabilir.

+ Cihazin profesyonel veya yari profesyonel amaglarla kullanil-masi
veya talimatlara uygun kullaniimamasi durumunda garanti gegersizdir.
+ Cihazi kullanmadidiniz zamanlarda daima fisini gekin.

+ Cihazin guvenli bir sekilde tutulmasi veya temizlenmesi igin

sogumasi igin yaklasik 30 dakikaya ihtiyact vardir.
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Otomatik Kapanma

Cihazin yerlesik bir zamanlayicisi vardir, sifira kadar geri
sayim yapildiginda cihazi otomatik olarak kapatir.

Elektromanyetik Alanlar (EMF)

Cihaz, Elektro-Manyetik alanlar (EMF) ile ilgili tim stan-
dartlara uygundur. Uygun kullanim altinda, mevcut
bilimsel Kanitlara gére insan viicuduna herhangi bir
zarar yoktur.
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Girig

Smartmi Cook Master en sevdiginiz yiyecekleri ve atistirmaliklan saglikli bir
sekilde hazirlamanizi saglar.

Airfryer, Ozel Hava Teknolojisi ile sicak havayi pisirme haznesinin

her yanina esit bir sekilde dagitir ve sagdlikli, hizli ve kolay bir yolla lezzetli
yiyecekler hazirlamanizi sadlar. Kizartma sepetinin ¢indeki yiyecekler, hem
alttan hem Ustten sicak hava ile kusatilir ve yag eklemenize gerek
kalmadan hizla piser. Ek pisirme tepsisini kullanarak ise pasta, glveg, kis
yapabilir ve narin yiyecekleri daha kolay pisirebilirsiniz.

ilk kullanimdan énce

1. Tum ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

2. Cihazdaki yapiskanlari ve etiketleri ¢ikarin.

3. Sepet ve tavay, sicak su, bulasik deterjani ve asindirici olmayan bir

sunger ile iyice temizleyin.

Not: Bu pargalari bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.

4. Cihazin i¢ ve dis tarafini nemli bir bezle silin.

Bu sicak hava ile ¢alisan bir airfryer cihazidir. Tavayi sivi yad veya kizartma yagiyla
doldurmayin.

Cihazi kullanima hazirlama

1. Cihazi sabit, duz ve yatay bir zemin Uzerine yerlestirin.

Not: Cihazi isiya dayanikli olmayan yltzeylere koymayin.

2. Sepeti tavanin igine dizgun yerlestirin (Sek. 3).

3.Elektrik kordonunu cihazin altinda bulunan saklama yerinden gekip cikarin.

Tavayi sivi yag veya baska herhangi bir siviyla doldurmayin.

Cihazin Uzerine higbir sey koymayin. Bu, hava akisinin dengesini bozar ve sicak hava
ile kizartma sonuglarini etkiler.
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Cihazi Kullanma

Cihazi Kullanma

Bu cihaz ¢ok gesitli yemekler hazirlayabilmektedir, yemek tarif kitabindan
yardim alabilirsiniz.

Pisirmeye Baslama

1- Elektrik fisini toprakli bir duvar prizine takin.
2- Sepeti fritdzden dikkatlice gekin (sek.3)

3- Kizartma tavasini sepete koyun. (sek.4)

4- Malzemeleri sepete yerlestirin. (sek.5)

Dikkat: Kullanim sirasinda ve kullanimdan kisa bir stire
sonra sepet gok Isinacagindan sepete dokunmayin. Sepeti
sadece tutamagindan tutun.

5- Sepeti Air Fryer'e kaydirin (sek.6)

6- Uniteyi baslatmak ve istediginiz zaman ve sicaklik ayarlarini yapmak icin
kirmizi Acma/Kapatma tusuna basin.(sek.7).

7- Malzeme icin gerekli hazirlama suresini belirleyin (bu bolumdeki 'Ayarlar'
bolimine bakin).

8- Pisirme suresini artirmak veya azaltmak igin +/- zaman ayar tuslarna basin.
Kisa bir basis, pisirme suresini 1 dakikalik artislarla hizla artiracak veya
azaltacaktr. (sek.8).

9- Pisirme sicakligini artirmak veya azaltmak icin +/- sicak-lik ayar tuslarina
basin. Kisa bir basisg, pisirme sicakliyini Sderece artiracak veya azaltacaktir;
uzun bir basis, sicakhidi 5 derecelik artislarla hizla artiracak veya azaltacaktir.

Cihaz soguksa hazirlama siiresine 2 dakika ekleyin.

10- AirFryer'i baslatmak igin Agma/Kapama tusuna tekrar basin.
Alternatif olarak, bir zaman, sicaklikveya 6n ayar segilmesi, daha sonra
herhangi bir tugsabasiimazsa 5 saniye sonra Uniteyi otomatik olarak
baslatacaktir.
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Cihazi Kullanma

11- Bazi malzemeler, hazirlama siresinin yarisinda ¢alkalanmayi gerektirir
(bu bslimde 'Ayarlar' bélimune bakin). Bu sekilde, sepeti tutamagindan
tutarak cihazdan disari gekin ve sallayin. Ardindan sepeti AirFryer'a geri
kaydirnn (sek.9).

12- Zamanlayici zilini duydudunuzda, ayarlanan hazirlik stresi gegmistir.
Tavayi cihazdan disar gekin ve istya dayanikli tutucuya yerlestirin.

Not: Ayrica cihazi istediginiz zaman kapatabilirsiniz. Bunu yapmak igin
Agma/Kapatma tuguna basmaniz yeterlidir. Fan 15 saniye boyunca
calismaya devam ederken Agma/Kapama simgesi kirmiziya déner ve
kapanmadan énce Uniteyi sogutur.

13- Malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol edin. (sek.17)
Malzemeler henliz hazir dedilse, tavayi tekrar cihaza kaydirin ve
zamanlayicyl birkag ekstra dakikaya ayarlayin.

14- Malzemeleri gikarmak igin (6rnegin sigir eti, tavuk, et, orijinal yag iceren
ve sepetin alt kisminda toplanan malzemelerden fazla yagd olacak
malzemeler), malzemeleri tek tek almak icin litfen maga kullanin. (sek.12)

Tavayi ters gevirmeyin, aksi takdirde sepetin dibinde biriken yag
malzemelerin Gzerine sizar.

15- Malzemeleri (6. cips, sebze veya malzemelerden fazla yag icermeyen
malzemeler) ¢cikarmak igin lUtfen sepeti kapatin ve malzemeleri sofra
takimlarina dekan. (sek.11)

ipucu: Buyuk veya kirlgan malzemeleri cikarmak igin malzemeleri bir pense
ile sepetten kaldirin.

16- Bir yemek grubu hazir oldugunda, AirFryer aninda baska bir parti
hazirlamak igin hazirdir.

Ayarlar
Asagdidaki tablo, malzemeler icin temel ayarlar segmenize yardimei olacaktir.

Not: Bu ayarlarin gésterge oldugunu unutmayin. Malzemeler mense, boyut,
sekil ve marka bakimindan farklilik gésterdiginden, malzemeleriniz igin en iyi
ayari garanti edemeyiz.

Ozel Hava teknolojisi, cihazin igindeki havay aninda yeniden isittigi icin,
Sicak hava ile kizartma islemi sirasinda tavayi cihazdan kisa streligine
disari gikartirsaniz, bu islemi zorlukla bozar.

ipuglari

-Daha kiguk bilesenler genellikle daha blyik bilesenlerden biraz daha kisa
hazirlama suresi gerektirir.

-Daha fazla miktarda bilesen yalnizca biraz daha uzun hazirlama suresi
gerektirir, daha az miktarda bilesen yalnizca biraz daha kisa hazirlama suresi
gerektirir.

-Hazirlama sdresinin yarisinda daha ktgik malzemeleri calkalamak, nihai
sonucu optimize eder ve malzemelerin esit olmayan sekilde kizartiimasini
6nlemeye yardimci olabilir.

-Crtir bir sonug igin taze patateslere biraz yag ekleyin. Yagdi ekledikten sonra
malzemelerinizi birkag dakika iginde fritdzde kizartin.

-AirFryer'de sosis gibi asirn yadli malzemeler hazirlamayin.

-Atistirmaliklar firnda hazirlanabilir, ayrica AirFryer'de hazirlanabilir.

-Crtir patates kizartmasi hazirlamak igin en uygun miktar 500 gramdir.
-Doldurulmus atistirmaliklar hizli ve kolay bir sekilde hazirlamak igin
oénceden hazirlanmig hamur kullanin. Hazir hamur ayrica ev yapimi hamur-
dan daha kisa bir hazirlik stresi gerektirir.

-Bir kek veya kis pisirmek veya kirlgan malzemeleri veya doldurulmus
malzemeleri kizartmak istiyorsaniz, AirFryer sepetine bir firin tepsisi veya

firn kalbr yerlestirin.

-Air Fryer'i malzemeleri yeniden isitmak igin de kullanabilirsiniz. Malzemeleri
yeniden isitmak igin sicaklidi 10 dakikaya kadar 150°C'ye ayarlayin.
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Cihazi Kullanma

Patates & Patates
Kizartmasi

Donmus ince
Patates

Donmus Kalin
Patates

Ev Yapimi
Patates
(8x8mm)

Ev Yapimi
Patates Dilimleri

Ev Yapimi
Patates
Kupleri

Patates Graten

Enaz /
En fazla
miktar (g)

Calka-
lama /
Sallam

Dakika Sicakhk

(°c)

300-700 12-16 20 Sallama
300-700 12-20 20 Sallama
300-800 18-25 18

Sallama
300-800 18-22 18 Sallama
300-750 12-18 18

Sallama
500 18-22 180

Et & Tavuk

Biftek 100-500 8-12 180
Domuz Eti 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-1 180

Sosis 100-500 13-15 200
Baget 100-500 18-22 180
Tavuk Goégsu 100-500 10-15 180

Diger
a Bilgiler

Yarim yemek
kasigi sivi
yag ekleyin

Yarim yemek
kasigi sivi
yag ekleyin

Yarm yemek
kasigi sivi
yag ekleyin

Atistirmaliklar

Borek

Dondurulmus
Tavuk Nugget

Dondurulmus
Balik Parmaklari

Dondurulmus
Peynir Cubuklari

Dondurulmus
Sebzeler

Firin Urtinleri
Kek

Kis

Muffin

Tath
Atistirmaliklar

En fazla
miktar (g)

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Dakika

10

20-25

20-22

15-18

20

Sicaklik

(°c)

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Sallama

Sallama

Sallama

Bilgiler

Isitilmig
Fryer Kullanin

Isitilmig
Fryer Kullanin

Isitilmis
Fryer Kullanin

Isitilmig
Fryer Kullanin

Firn Tepsi-
si Kullanin

Firin Tepsi-
si Kullanin

Finn Tepsi-
si Kullanin

Firn Tepsi-
si Kullanin
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Sorun Giderme

Problem

Air Fryer
calismiyor.

Air Fryer ile
kizartilan
malzemeler
bitmedi.

Malzemeler
esit olmayan
sekilde
kizaryor

Kizarmig
atigtirmaliklar
fritdzden
ciktiklarinda

gevrek degildir.

Tavayi cihaza
duzgun sekilde
kaydiramiyo-
rum

Olasi Neden

Cihaz fige takil
degil.

Zamanlayiciy!
ayarlamadiniz.

Sepetteki
malzemelerin
miktari gok fazla

Ayarlanan sicaklik
cok dustk

Hazirlanma suresi
cok kisa

Belirli tardeki
bilesenlerin
hazirlama
suresinin yarisinda
calkalanmasi
gerekir

Geleneksel bir
fritdzde
hazirlanmasi
gereken bir gesit
atistirmalik
kullandiniz

Sepette ¢ok fazla
malzeme var

Co6zim Problem Olasi Neden

Sepet tavaya
dogru
yerlestirilmemistir

Latfen cihaz fige takin.

Cihazi agmak igin zamanlayici
dugmesini gerekli hazirlik
sUresine gevirin.

Firin tepsisinin
sapl tepsiyi

o . engelliyor
Sepete daha kuguk parti
malzemeleri koyun. Daha kuguk
partiler daha esit sekilde kizartilir. Air Fryer'dan
beyaz duman

geliyor

Yagdlh malzemeler
hazirliyor

olabilirsiniz
Sicaklik kontrol dugmesini gerekli

sicaklik ayarina gevirin (cihazin
kullanimi bélumundeki ayarlar
boélimune bakin)

Zamanlayicr dugmesini gerekli
hazirlama stresine gevirin (cihazin
kullanimi bolumundeki ayarlar
bélimune bakin)

Tava hala énceki
kullanimdan kalan
yag kalintilar

] iceriyor
Ust Uste veya karsllikl duran

malzemeler (6rnedin patates
kizartmasi) hazirlama suresinin
yarisinda galkalanmalidir.

Patates kizart- Patatesleri
masi esit olmayan  yeterince kurut-

sekilde kizarnyor mamis
Cihazi kullanma bélumundeki I
olabilirsiniz.
bolum ayarlarina bakin.
Dogru tipte

patates kullan-

Daha gevrek bir sonug igin finnda miyor olabilirsiniz.

atistirmaliklar kullanin veya

atistirmaliklara hafifge yagd Patates Kizartmalarin

strdn kizartmasi gevrekligi
fritdzden kizartmalardaki

Sepeti maksimum hacim goster- Giktiklarinda yag ve su

gesinin tzerinde seviyede gevrek degil miktarina baglidr.

doldurmayin

Co6zim

Klik sesini duyana kadar sepeti
tavaya dogdru itin

Kolu yatay konuma itin, bdylece
sepetin Ustline yapismaz

Air Fryer'da yagdl malzemeleri
kizarttiginizda, tavaya ¢gok miktarda
yag sizacaktir. Yag beyaz duman
clkarir ve tava normalden daha fazla
Isinabilir. bu, cihazi veya nihai sonucu
etkilemez.

Beyaz duman, tavadaki yagin
isinmasindan kaynaklanir. Her
kullanimdan sonra tavayi duzgin

bir sekilde temizlediginizden emin olun.

Patates gubuklarini en az 30 dakika
bir kapta bekletin, ¢ikarin ve
mutfak kadidi ile kurulayin.

Taze patates kullanin ve kizartma
sirasinda sert kaldiklarindan
emin olun

Yagi eklemeden énce patates ¢
ubuklarini iyice kurutdugunuzdan
emin olun.

Daha gevrek bir sonug igin
patates gubuklarini daha kiguk kesin

Daha gevrek bir sonug igin biraz
daha yag ekleyin.
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